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Gdzie na burgery?
Na przetomie maja i czerwca, odpowiedZ na pytanie z tytutu brzmi: na festiwal! Przed
nami najwieksza burgerowa impreza w miescie - w siédmej edycji ,,Jemy w todzi burger
fest” bedzie mozna spréobowac ponad 50 réznych burgeréw. Ale przez caty rok, tez jest
w czym wybierac!

Agnieszka Danowska-Tomczyk

Jemy w todzi Burger Fest rozpocznie sie w pigtek 24 maja 2024 r. i bedzie trwat dziesie¢
dni, do 2 czerwca. W tym roku na uczestnikéw czeka rekordowe 51 réznorodnych
propozycji (w tym 13 roslinnych) przygotowanych specjalnie na festiwal. Beda tez
wydarzenia towarzyszace: spotkanie klubu kolacyjnego, grill, t6dzkie zawody w jedzeniu
burgeréw, dzien z weganskimi burgerami w promocyjnej cenie i konkursy dla gosci. Skala
wydarzenia pokazuje, ze £6dz burgerami stoi.

Oczywiscie nie zabraknie klasycznych kotletow z wotowiny, ale w tym roku sprébujemy
réwniez butek z szarpanymi zeberkami, Sledziem, kaszanka, zotadkami, jeleniem, biatg
kietbasg czy oSmiornica. Sq burgery w stylu amerykanskim, koreahskim, meksykanskim

i wtoskim, ale jest tez t6dzki burger staromiejski (ze sledziem i kapustg zasmazang po
zydowsku). Coraz wiecej miejsc samodzielnie piecze butki. Mogg by¢ kolorowe, z ziarnami,
maslane brioszki, ale rowniez pajdy swojskiego chleba, chatki, a nawet zulik. Nie mogto
zabrakna¢ sezonowych nowalijek: szparagdw, rabarbaru, bobu czy mtodej kapusty,

w burgerach znajdziemy tez sktadniki, takie jak makaron soba, grillowany banan,
konfitura z czarnego bzu lub nachosy. - W tym roku pobiliSmy réwniez rekord w liczbie
weganskich burgeréw - jest ich az 13, a mieso zastgpiono w nich miedzy innymi kotletem
z sorgo, batatow i biatej fasoli, stekiem z rydza, panierowanym baktazanem, wege
kaszankg czy grzybami shimeji - ttumaczy lza Borowska, organizatorka festiwalu.

O festiwalu mozna przeczytac na stronie jemywlodzi.pl

A gdzie zjes¢ pyszne burgery przez caty rok?
Gastromachina, ul. Piotrkowska 93 oraz ul. Dabrowskiego 59/61

To pierwszy lokal, ktéry wprowadzit ,,slowfoodowe” (przeciwienstwo niskiej jakosci
burgeréw fastfoodowych) burgery do todzi. W tym roku pomystodawcy Gastromachiny
obchodzili dziesieciolecie powstania, a zaczynali od foodtrucka - stagd tez pochodzi nazwa
tej minisieci. To miejsce, gdzie jakos¢ sktadnikéw idzie w parze z pasja do gotowania.

W menu mozna znalez¢ m.in. kultowy burger ,,Czarna Perta” z czarng butka, w ktérej
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skrywa sie 150 g wotowiny, krewetki smazone na masle, mango marynowane w rumie
z habanero i limonkga, pomidor, cebula czerwona, rukola, satata i sos limonkowo-
koperkowy.

Cochise (ul. Piotrkowska 209 | ul. Sacharowa 30 | ul. Kusocinskiego 67)

To z pewnoscig najciekawsza osiedlowa opcja na burgerowg kolacje bez jechania do
centrum. Cochise to sie¢ restauracji inspirowanych Dzikim Zachodem, ktéra na state
wpisata sie w gastromape todzi. Juz sama propozycja festiwalowa - szarpana wotowina,
awokado, ser cheddar, salsa, piklowana cebula, sos z papryki chipotles - pokazuje, jak
w Cochise podchodzi sie do burgerdéw - kreatywnie i bez ograniczen!

Kolektyw Pizza Burger Pancake (ul. Paderewskiego 6)

To lokal, do ktérego mogg po pracy zajrze¢ pracownicy szpitala Kopernika - znajduje sie
dostownie kilka krokéw od placéwki, w kultowym , Kapeluszu Pana Anatola”. Od poczatku
istnienia, gdy karte komponowat Bartek ,Snecz” Debski, znany kreator smakdw, krélujg tu
akcenty azjatyckie. Nie inaczej jest z burgerami, wiec jesli poszukiwania ciekawych
burgeréw mogga zahaczy¢ o dalekowschodni twist - Kolektyw jest dobrym adresem!

SmaszMi (ul. Zgierska 211)

To jedno z nielicznych miejsc w todzi specjalizujgcych sie w smashburgerach. To
amerykanski typ burgera o bardzo cienkim kotlecie, nazwany od metody rozgniatania
miesa na rozgrzanym i gorgcym grillu. Z wierzchu sg ztociste, a na bokach chrupiace,
przez co znaczaco rdznia sie od klasycznych burgeréw, nie tylko ze wzgledu na rozmiary
kotletéw. Propozycja dla tych, ktére slowfoodowe kanapki przerazaja rozmiarem oraz dla
tych, ktorzy nie uznajg jedzenia ,burgséw” sztuccami.
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